Pasta De Cecco a La Casa di
Miss Italia

Protagonista, insieme ad altre eccellenze italiane, deil
momenti lunch e dinner delle Miss e degli addetti ai lavori
giunti a Jesolo per la 78esima edizione di Miss Italia, Pasta
De Cecco, quest’oggi, € stata anche al centro di un Food
Educational tenutosi questa mattina nella cucina de La Casa di
Miss Italia, dal padrone di casa Fofo Ferriere, insieme al
Product Manager dell’azienda Luigi Di Camillo.

Oltre alla storia e ai pregi di questa pasta, Di Camillo ha
spiegato il perché Pasta De Cecco e 1l’unica pasta in Italia a
riportare sulla confezione un doppio tempo di cottura: uno per
mangiarla al dente e uno quando e completamente cotta. Quest’
“accortezza” vuol venire incontro alle esigenze di gusto deil
consumatori anche se, come ha affermato Di Camillo, una pasta
e realmente cotta solo quando la sua “animella” al centro
scompare.

Di Camillo, poi, ci ha fatto una sua considerazione su
guest’'esperienza e sull’atmosfera che si vive qui a Jesolo:
“Con 1 suoi 130 anni di tradizione e qualita, De Cecco
accompagna le ragazze in concorso a Miss Italia ai piaceri
della tavola. E bello essere qui, in questo contesto, perché
il Concorso, un po’ come De Cecco, € un pilastro della storia
italiana”.
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